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Stonhard has been manufacturing and installing seamless, safe and durable floor systems to 
the food and beverage industry for more than 88 years. We respect your high safety and 
hygiene standards and we also adhere to our own standards for sterile floors. Stonhard’s 
Stonclad UT system, with its antimicrobial additive, Stonplus AM9 can play a valuable part in 
a food company’s Intervention & Food Safety program.  
 
 Stonhard floors are seamless with no open joints, cracks, or grout lines in the floor’s 

surface so there is no place for organic bacteria to develop.  
 
 Seamless, poured floors stay in place, so there are no repairs needed that could 

cause disruptions to production or possibly compromise the safety of the work 
environment.  

 
 Stonhard floors provide a slip‐resistant, textured surface, which can help prevent 

slips and falls. 
 
 
 
Sincerely, 
 
 
 
Kendall S. Ellis 
Marketing Manager 


